Menuplan 14.10-20.10 w42
14. 10.
Gemiusecremesuppe 1) Kutteln an Tomatensauce
o Rindsgeschnetzeltes dazu Kartoffelstock
S| Butternudeln
S| Rosenkohl 2)  Apfelstrudel mit Puderzucker
=| Susse Uberraschung dazu Vanillesauce
15. 10.
Krautersuppe 1) HOrnlisalat mit Gemusewdirfeli
= Ofenfleischkéase an braunem Jus dazu Schweinswarstli
| ROsti Frites
& | Kurbisgemise 2) Zwiebackauflauf
Q| kleiner Salatteller dazu Friichtekompott
16. 10.
Kdrbissuppe mit Ingwer 1) Chaschuechli
< Pouletbrust Currysauce mit verschiedenen Salaten
o | Pilaw-Reis
E Fruchtcocktail 2) Zwetschgen- Schnittli
S| Caramelle-Amarettimousse mit Vanillerahm
17. 10.
Brotsuppe 1) Eierbraotli garniert
=2 Schweinsragout
% | Kartoffelgratin
E Ruebli und Broccoli 2) Hausgemachtes Birchermuiesli
5 Mini Viennettaglace dazu ein kleines Brotli und Butter
a
18. 10.
Gemusesuppe 1) Berner ROsti
> Fischstabli mit Krautermayo mit Spiegelei
& | Salzkartoffeln
©| Rahmspinat 2)  Milchreis mit Zimtzucker
1 Marmorcake dazu Frichtekompott
19. 10.
Suppe Pflanzer Art
o| Spaghetti an Carbonarasauce Gelberbsensuppe mit Gnagi
% dazu Reibkase dazu hausgemachtes Brotli
% Schonkostgemiise
n | Opis zum Kaffee
20. 10.
Bouillon mit Einlage
o Panierte Schnitzel mit Zitrone Cafe Complet
g Pommes frites mit Kakao und Kase
S| Bodenkohlraben
n

Coupe Nesselrode

Wochenhit: Herbstlicher Gemuseteller




