Menuplan

18.11-24.11 w47

18. 11.

Montag

Gemiisecremesuppe
Rindsgeschnetzeltes
Teigwaren
Réschengemiise
Tiramisu- Schnitte

Rihreier mit Krauter und Speckwdrfeli
dazu kleiner Salat

19. 11.

Dienstag

Suppe Pflanzerart
Schweinsbratwurst Zwiebelsauce
Rostifrites

Fenchel

kleiner Salatteller

Dampfnudeln bestaubt mit Puderzucker
dazu Vanillesauce

20. 11.

Mittwoch

Tomatencremesuppe
Kalbshacksteak Rotweinsauce
Kartoffelstock

Randengemiise
Streusselkuchen

Ochsenmaulsalat garniert
dazu Ruchbrot

21. 11.

Donnerstag

Kurbiscremesuppe
Berner Platte
Salzkartoffeln

Schéni Sauerkraut
Fruchtsalat mit Glace

Belegte Brotli
mit Salami und Spargeln

22.11.

Freitag

Rueblisuppe mit Kokosmilch
Gebratene Forellenfilet Provencale
Wildreis

Blattspinat

Baileys- Birnen- Muffin

Milchreis mit Zimtzucker
dazu Friichtekompott

23. 11.

Samstag

Linsensuppe

Pastetli mit Fleischflllung
Erbsen & Ruebli

kleiner Salatteller

Opis zum Kaffee

Heisser Schinken
dazu Kartoffelsalat

24.11.

Sonntag

Bouillon mit Einlage
Rehpfeffer Jager Art
Hausgemachte Spatzli
Rotkraut und Rosenkohl
Bronnti Creme

Cafe Complet
mit Trockenfleisch und gekochten Eiern

Wochenhit: Rosti mit Fleischkase und Spiegelei

Wenn nichts anders erwéhnt ist, stammen unser Fleisch und unsere Fleischerzeugnisse aus der Schweiz.
Uber Allergene geben Ihnen die Mitarbeiter der Verpflegung gerne Auskunft
Unser Fisch stammt auschliesslich von nachhaltiger und sorfgfaliger Zucht.




