
Menuplan 24.03-30.03 W13

24. 3.
Gemüsecremesuppe

Truthengeschnetzeltes Currysauce   Spargel- und Thonbrötli garniert

Basmatireis

Kefen und Fruchtgarnitur

Vanilleglace Erdbeeren und Rahm

25. 3.
Suppe Pflanzer Art

Rinds-Saftplätzli in Biersauce Kürbissuppe mit Kernen 

Kartoffel-Gnocchi mit Brötli

Kräutertomaten

kleiner Salatteller 

26. 3.
Tomatensuppe 

Gemischte Grillbratwurst Hörnli-Auflauf mit Gemüse

Rösti und Zwiebelsauce

Broccoli mit Mandeln

Cremeschnitte

27. 3.
Kartoffelsuppe mit Majoran

Hackbraten mit Rahmsauce Flammkuchentoast

Nudeln Randensalat

Glasierte Rüebli

kleiner Salatteller 

28. 3.
Geröstete Griesssuppe

Lachsforellenfilet gebraten Fotzelschnitten mit Zimtzucker

Salzkartoffeln dazu Zwetschgenkompott

Rahmsauerkraut

Zucchetti-Cake

29. 3.
Randencremesuppe

Älplermagronen mit Röstzwiebeln Wienerli

dazu Apfelmus dazu Kartoffelsalat

kleiner Salatteller 

Öpis zum Kaffee 

30. 3.
Bouillon mit Einlage

Gebratenes Kotelette Cafe Complet

Berner frites mit gekochten Eiern 

Blumenkohl

Hausgemachtes Cheescakeschnitte

Unser Fisch stammt auschliesslich von nachhaltiger und sorfgfäliger Zucht. 
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Wochenhit: Pouletschnitzel mit Pommes Frites und Cocktailsauce
Wenn nichts anders erwähnt ist, stammen unser Fleisch und unsere Fleischerzeugnisse aus der Schweiz.

Über Allergene geben Ihnen die Mitarbeiter der Verpflegung gerne Auskunft
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