
Menuplan 29.07-04.08 W31

29. 7.
Tomatencremesuppe mit Basilikum 1) Toast "Hawaii"

Kalbsadrio mit Dörrfruchtsauce mit Schinken, Ananas und Käse

Spätzli

Glasierte Karotten 2) Beerenschnittli 

öpis Süesses mit geschlagenem Rahm

30. 7.
Maiscremesuppe 1) "Äs Waldfest" kalte Cervelat

Panierter Pouletschnitzel mit Zitrone  mit Senf und Brot

Frittierte Kartoffeln 

Kohlraben à la crème 2) Griessbrei mit Zimtzucker

kleiner Salatteller dazu Fruchtcocktail

31. 7.
Gemüsecremesuppe 1) Gemüsestrudel auf Pilzragout

Älplermakronen dazu kleiner Salat

Apfelmus

Röstzwiebeln 2) Kaiserschmarren mit Rosinen

Schoggicreme dazu Aprikosenkompott

1. Augustfeier 

01. 8.
Apfel-Selleriesuppe

Saftiges Grillsteak mit Kräuterbutter

Saucenkartoffeln

Buntes Gemüse Cafe Complet mit Aufschnittplatte 

Dessert dazu 1. Augustweggen 

02. 8.
Gemüse- Kräuter- Suppe 1) Ei- und Spargelbrötli 

Zanderknusperli Tartarsauce 

Weissweinrisotto 

Sommergemüse 2) Hausgemachtes Birchermüesli

Frische Frucht dazu Ruchbrot und Butter

03. 8.
Kartoffel-Majoransuppe

Kaninchenragout Pommerysenfsauce Fotzelschnittli mit Zimtzucker 

Grüne Nudeln Zwetschgenkompott

Tomate provençale 

kleiner Salatteller 

04. 8.
Bouillon mit Einlage

Tessinerbraten Rosmarinjus Cafe Complet 

Röstigaletten mit Wienerli und Senf 

Blumenkohl

Amarettimousse

Unser Fisch stammt auschliesslich von nachhaltiger und sorfgfäliger Zucht. 

Wenn nichts anders erwähnt ist, stammen unser Fleisch und unsere Fleischerzeugnisse aus der Schweiz.

Über Allergene geben Ihnen die Mitarbeiter der Verpflegung gerne Auskunft
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Wochenhit: Spaghetti Bolognese mit Reibkäse    (1. August kein Wochenhit)


