
Menuplan 09.09-15.09 W37

09. 9.
Gemüsecremesuppe 1) Schinkenrollen 

Bratwurst an Zwiebelsauce gefüllt mit Waldorfsalat 

Rösti

Rosenkohl 2) Brot und Butter Pudding 

Dessertüberraschung dazu Früchtekompott 

10. 9.
Kräutercremesuppe 1) Thonbrötli garniert 

Rindsragout Stroganoff 

Hausgemachte Spätzli 

Broccoli mit Mandelblättchen 2) Chriesiprägu 

Gebrannte Creme mit Rahmtupf

11. 9.
Weissweinsuppe mit Crôutons 1) Penne an Tomatensauce

Geschmorte Haxen dazu kleiner Salat

Griessschnitten 

Blattspinat 2) Apfelküchlein mit Zimtzucker

Fruchtsalat mit Kirsch dazu Vanillesauce

12. 9. Carausflug 

Brotsuppe mit Kümmel 

Pouletgeschnetzeltes Currysauce Früchtequark 

Trockenreis mit Brötli und Streichkäsli

Fruchtgarnitur 

kleiner Salatteller

13. 9.
Gemüsesuppe 1) Quiche Lorraine 

Fischknusperli mit Tartarsauce Kuchen mit Zwiebeln, Lauch und Käse

Salzkartoffeln

Lauchgemüse 2) Zwiebackauflauf 

Berliner dazu Zwetschgenkompott 

14. 9.
Fenchelcremesuppe

Älplermagronen Fotzelschnitten mit Zimtzucker

mit Speck und Zwiebeln dazu Brombeerenkompott 

Apfelmus 

Öpis zum Kaffee

15. 9.
Bouillon mit Einlage 

Schweinsrahmschnitzel Cafe Complet 

Pommes frites mit gefüllten Eiern 

Gemüsegarnitur 

Solothurnertorte 

Unser Fisch stammt auschliesslich von nachhaltiger und sorfgfäliger Zucht. 

Wenn nichts anders erwähnt ist, stammen unser Fleisch und unsere Fleischerzeugnisse aus der Schweiz.

Über Allergene geben Ihnen die Mitarbeiter der Verpflegung gerne Auskunft
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Wochenhit: Fitnessteller mit Schweinssteak - dazu Kräuterbutter 


